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EEcole Notre Dame des Anges

Maternelle

FA
LS

E

Repas végétarien

FA
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E

FA
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E

lundi 09 mars mardi 10 mars jeudi 12 mars vendredi 13 mars

FRIAND AU FROMAGE CAROTTES RÂPÉES 
VINAIGRETTE CELERI REMOULADE MACEDOINE DE LEGUMES

BOULETTE AU BOEUF ET SA 
SAUCE CORDON BLEU VEGETAL SAUTÉ DE PORC LOCAL 

SAUCE MOUTARDE NUGGETS DE POISSON

HARICOTS VERTS À L'AIL RIZ CREOLE FRITES PUREE DE POMMES DE TERRE

SEMOULE BIO BROCOLIS CHOU FLEUR POÊLÉ CAROTTES BRAISEES 

FROMAGE/LAITAGE FROMAGE À LA COUPE FROMAGE À LA COUPE FROMAGE/LAITAGE

COCKTAIL DE FRUIT FLAN AU CARAMEL FLAN PÂTISSIER (SANS PÂTE) YAOURT LOCAL

G O U T E R S : G O U T E R S : 

Légende : Produits Bio Produits Pêche durable Produits Labellisés Produit Local

Menus susceptibles de variations sous réserve des approvisionnements.



Légende : 

Menus MARS AVRIL 2026
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EEcole Notre Dame des Anges

Maternelle

FA
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E

Saint Patrick

FA
LS

E

FA
LS

E
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LS

E

lundi 16 mars mardi 17 mars jeudi 19 mars vendredi 20 mars

BETTERAVES VINAIGRETTE AU 
JUS DE POMMES

HARICOTS ROUGES AU MAIS , 
VINAIGRETTE ROSETTE TABOULE

SAUCISSE IRISH STEW AU BOEUF NUGGETS DE POULET COLIN PANE

LENTILLES VERTES LOCALES CAROTTES BRAISEES FONDUE D'EPINARDS RIZ CREOLE

HARICOTS BEURRE PERSILLES POMMES DE TERRE VAPEUR TORTIS HVE LOCAL POÊLÉE DE LÉGUMES

FROMAGE/LAITAGE FROMAGE À LA COUPE FROMAGE À LA COUPE FROMAGE/LAITAGE

FRUIT DE SAISON BIO TARTE AUX POMMES FRUIT DE SAISON YAOURT LOCAL

G O U T E R S : G O U T E R S : 

Produits Bio Produits Pêche durable Produits Labellisés Produit Local

Menus susceptibles de variations sous réserve des approvisionnements.



Légende : 
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EEcole Notre Dame des Anges

Maternelle

FA
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E

Repas végétarien

FA
LS

E
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LS

E

lundi 23 mars mardi 24 mars jeudi 26 mars vendredi 27 mars

OEUFS MAYONNAISE BETTERAVES VINAIGRETTE CELERI REMOULADE SALADE DE POIS CHICHE

POULET LOCAL FAÇON 
MARBELLA PANE AU FROMAGE CORDON BLEU GRATIN DE POISSON BLANC

SEMOULE HVE AU BEURRE RIZ PILAF FRITES BROCOLIS GRATINÉS 

JARDINIERE DE LEGUMES HARICOTS VERTS À L'AIL POÊLÉE DE LÉGUMES BOULGOUR BIO

FROMAGE/LAITAGE FROMAGE À LA COUPE FROMAGE À LA COUPE FROMAGE/LAITAGE

FRUIT DE SAISON MOUSSE AU CHOCOLAT GATEAU YAOURT DU CHEF FRUIT DE SAISON BIO

G O U T E R S : G O U T E R S : 

Produits Bio Produits Pêche durable Produits Labellisés Produit Local

Menus susceptibles de variations sous réserve des approvisionnements.
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EEcole Notre Dame des Anges

Maternelle

FA
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E

Repas végétarien

FA
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E
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E

lundi 30 mars mardi 31 mars jeudi 02 avril vendredi 03 avril

CREPE AU FROMAGE CONCOMBRE VINAIGRETTE SALADE DE RIZ AU MAÏS ET 
OEUF DUR

CHIPOLATAS BOULETTES THAÏ BOL DE RIZ SAUCE AURORE WATERZOI DE COLIN MSC

CAROTTES FAÇON VICHY RIZ BASMATI HARICOTS BEURRE PERSILLÉS

SEMOULE HVE SAUCE TOMATE CHOU-FLEUR ROTI A L'AIL PUREE DE POMMES DE TERRE

FROMAGE/LAITAGE FROMAGE À LA COUPE FROMAGE/LAITAGE

FRUIT DE SAISON YAOURT LOCAL POMME SALADE DE FRUITS

G O U T E R S : G O U T E R S : 

Produits Bio Produits Pêche durable Produits Labellisés Produit Local

Menus susceptibles de variations sous réserve des approvisionnements.
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EEcole Notre Dame des Anges

Maternelle

Férié - Lundi de Pâques

FA
LS

E

PÂQUES

FA
LS

E

Repas végétarien

FA
LS

E

lundi 06 avril mardi 07 avril jeudi 09 avril vendredi 10 avril

SALADE VERTE VINAIGRETTE OEUF DUR MAYONNAISE CHOU BLANC VINAIGRETTE FRIAND AU FROMAGE

PILONS DE POULET AUX EPICES 
COUSCOUS BOULE A L'AGNEAU ET TOMATE CORDON BLEU VEGETAL BEIGNET DE POISSON

SEMOULE RIZ COQUILLETTES HVE PETITS-POIS AUX OIGNONS

EPINARDS A LA CREME BROCOLIS HARICOTS VERTS PUREE DE POMMES DE TERRE

SAINT PAULIN FROMAGE À LA COUPE FROMAGE À LA COUPE FROMAGE/LAITAGE

FROMAGE BLANC A LA 
CASSONNADE CREME DESSERT AU CHOCOLAT TARTE AUX POMMES FRUIT DE SAISON

G O U T E R S : G O U T E R S : 

Produits Bio Produits Pêche durable Produits Labellisés Produit Local

Menus susceptibles de variations sous réserve des approvisionnements.
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EEcole Notre Dame des Anges

Maternelle
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Menus des élèves

FA
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E

lundi 13 avril mardi 14 avril jeudi 16 avril vendredi 17 avril

CHOU ROUGE EMINCE BETTERAVE VINAIGRETTE SALADE VERTE VINAIGRETTE

SAUTE DE POULET MIJOTE DE PORC BARBECUE PIZZA

HARICOTS PLATS EN 
PERSILLADE GRATIN DAUPHINOIS

SEMOULE HVE CAROTTES BRAISÉES BROCOLIS

FROMAGE/LAITAGE FROMAGE À LA COUPE FROMAGE À LA COUPE

FRUIT DE SAISON YAOURT AUX FRUITS LOCAL FRUIT DE SAISON 

G O U T E R S : 

Produits Bio Produits Pêche durable Produits Labellisés Produit Local

Menus susceptibles de variations sous réserve des approvisionnements.


